
PRANZO di PESCE 

 

Il DLF Rimini propone per sabato 3 Maggio ’14 un pranzo di pesce 
presso il ristorante Da Mimmo via Dei Mille, 7 Igea Marina. Il 
programma prevede il ritrovo dei partecipanti direttamente nel 
locale alle ore 12,30. Menù: 

Aperitivo di benvenuto 
Antipasti freddi (impiattati):  carpaccio di pesce spada con insalata di 
finocchio,caponata di sgombri, sardoncini marinati, canocchie lessate 

Antipasti caldi (in vassoio): cozze e vongole marinate, frittelle di 
bianchetti, lumachine, seppia con piselli 

Bis di primi: tagliolini allo scoglio (impiattato)   
risotto alla pescatora (in vassoio) 

Sorbetto al limone 
Secondi (in vassoio): grigliata mista di pesce con sogliola, coda di rospo,  

spiedini di calamari e gamberi, rombo 
Secondi: frittura mista di calamari, gamberi sardoncini e zanchetti 

Contorni: verdure alla piastra, patate fritte, insalata mista 
Dolce: tiramisù 

Bevande: vino rosso sangiovese locale e trebbiano alla spina in caraffa, 
acqua gasata e naturale 

Varie: caffè, pasticceria secca,limoncello e liquori    
Prezzo Socio € 38, Altri € 40, 

Le prenotazioni e adesioni sono accettate presso gli Uffici DLF  
Via Roma 70 Rimini 

tel. 0541 28901 opp. 56225 tel. FS 400   

http://www.google.it/imgres?q=pranzo+di+pesce+disegni&hl=it&biw=1024&bih=567&tbm=isch&tbnid=LJFZ04dzxk81fM:&imgrefurl=http://ilkiblog.blogspot.com/2011_01_01_archive.html&docid=9jToFeKBdxmKuM&imgurl=http://www.passioneventi.it/wp-content/uploads/2009/06/piatto_pesce.gif&w=391&h=298&ei=EngwUbW4GcXbsgaIhIHQDQ&zoom=1&iact=hc&vpx=472&vpy=207&dur=3141&hovh=196&hovw=257&tx=120&ty=127&sig=109359316187692860645&page=2&tbnh=130&tbnw=194&start=16&ndsp=22&ved=1t:429,r:18,s:0,i:131�

